
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I NOSTRI DESSERT 

  PECCATI DI GOLA  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



La pera nel giardino di Piero ••                                                           € 10 
Pera CBT aromatizzata allo strega ripiena al gelato di crema  

Crumble di terra di cacao,salsa al cioccolato, sassolini al croccante di 

nocciole, frutti di bosco, Quenelle di sorbetto alla  mela verde e  arancia 

 

 

 € 9                                                  • Zabaione e Savoiardo        

         Uovo di Parisi (pastorizzato) 

mantecato a freddo, croccante di nocciole, Marsala alle fragole, 

 lampone, fragoline di bosco,   salsa 

al caffè Pellini   

 

 
 

    Meringa alla romana • •                        € 9 
Leggera meringa di gelato, coulis di mirtilli, croccante di nocciole,  

frutti di bosco  pepe tostato floreale della Tanzania 

 

 

  € 8                                                                                  • • Poppea  
                                                    Semifreddo al Caramello, frolla croccante  

Carammello Salato dell’ Himalaya             
 

 

Sufflè al cioccolato fondente •                                           € 9 
Terra di cacao, frutti di bosco, gelato alla crema, panna e cacao  

 

 

 
 

€ 8                                            Ciambelline al vino e Passito 

 

 

 

Sorbetteria al cucchiaio con liquori/distillati                  € 8   

Sorbetteria al cucchiaio senza distillati/liquori              € 5 
 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergeni 

 
Il menù può subire variazioni in funzione della e reperibilità delle materie 

prime. 

Le preparazioni di alcuni alimenti potrebbero contenere additivi alimentari 

naturali . 
Utilizziamo per le nostre preparazioni, l’uovo di Parisi utilizzando il processo 

di pastorizzazione .  

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari , potete rivolgervi al nostro 

personale che provvederà  a fornire adeguate informazioni sui nostri cibi . 

 
Di seguito, riportiamo la legenda  delle sostanze che provocano allergia o 

intolleranze , riportate con uno specifico colore in ciascun piatto : 

 

 

• Cereali contenenti glutine, cioe’: grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut 

•  Latte e prodotti a base di latte ( incluso 
lattosio) 

• Pesce, Crostacei e molluschi 

• Uova e prodotti a base di uova 

• Frutta secca, Semi, arachidi e soia  - Sedano      

 
 


